Раки про 


Мы продаем вареных и живых раков. Они у нас получаются всегда вкусными благодаря 
добавлением ароматных приправ и разных специй. Специально для тех, кто любит 
изысканные деликатесы и необычные вкусы, мы готовим жареных раков в нашем 
фирменном соусе «Том-Ям». Настолько утонченных и вкусных раков вы скорее всего не 
пробовали. Каждый наш покупатель доволен нашей раковарней. 


Если вдруг у вас нет возможности прийти лично в наше заведение, то можете спокойно 
купить раков или заказать любые морепродукты на ваше усмотрение по доставке блюд. 
Что вы можете у нас заказать? Доставка раков производится на: 


Черноморские мидии в любом соусе 

• Аргентинские лангустины (в стиле вок или отварные) 
Осьминоги (Обжареные или в соусе) 

Креветки (В паназиатском стиле или отварные) 

• Жареные, отварные, живые раки любых размеров 


Все наши блюда из морепродуктов абсолютно свежие. 


Описание раков 


Как все, знают раки живут в проточной чистой воде-это в реках, ручьях, озерах с небольшим 
течением. Туловище речного рака состоит из двух частей: брюшка и головогрудки. От груди 
отходят пары конечностей: три первые лапы служат для уловления пищи, потом идут клешни 
и другие 4 пар лап используют для передвижения. 


Но как долго хранятся вареные раки? В течении от двух до четырех суток в холодильнике. 
Но в холодильнике-это не в морозилке! 


Купить раков вы можете прямо зайдя на наш сайт или позвонить по телефону. 


